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表
紙
イ
メ
ー
ジ

但馬の隠れた逸品  Ippin

　

松
葉
ガ
ニ
や
ホ
タ
ル
イ
カ
の
水
揚
げ
で
有

名
な
新
温
泉
町
の
浜
坂
漁
港
。
閑
散
期
と

な
る
春
と
秋
の
新
た
な
ご
当
地
グ
ル
メ
イ
ベ

ン
ト
と
し
て
、
町
内
の
宿
泊
施
設
や
飲
食
店

で
は「
浜
坂
地
え
び
」
を
使
っ
た
食
べ
く
ら
べ

メ
ニュ
ー
を
提
供
し
て
い
る
。

　

地
え
び
漁
が
本
格
化
す
る
の
は
カ
ニ
漁
が

な
い
４
〜
10
月
だ
が
、
底
引
き
網
漁
は
６
〜

８
月
が
休
漁
と
な
る
た
め
、
実
質
１
年
の
内

わ
ず
か
４
ヶ
月
し
か
な
い
。
水
揚
げ
量
が
少

な
い
こ
と
や
鮮
度
劣
化
が
早
い
た
め
、
但
馬

外
へ
出
回
ら
ず
地
元
で
も
希
少
と
さ
れ
る

“
幻
”の
え
び
も
味
わ
う
こ
と
が
で
き
る
。

　

食
べ
く
ら
べ
が
で
き
る
地
え
び
は
５
種
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vol.35  浜坂地えび（新温泉町）

2018 年からスタートした「浜坂地えび食べくらべ」イベントには、現在
17 施設が参加。刺し身や鍋、天ぷらといった定番グルメの他、ラーメン
やカレーなど多彩なメニューで地えびが堪能できる。

類
。
上
質
な
深
い
甘
み
と
コ
ク
が
あ
る
『
甘

え
び
』、
頭
に
濃
厚
な
味
噌
が
あ
り
ね
っ
と

り
し
た
甘
み
が
特
徴
の『
モ
サ
え
び
』、
全

身
ト
ゲ
ト
ゲ
で
鬼
の
よ
う
な
姿
だ
が
、
濃
厚

な
甘
み
と
旨
み
を
も
つ『
鬼
え
び
』、
弾
力

性
が
あ
る
身
で
食
感
が
楽
し
い『
ガ
ラ
え

び
』。
そ
し
て
２
０
１
９
年
に
は
、
新
た
に

『
ス
ジ
え
び
』が
加
わ
っ
た
。

　

ル
ー
ル
は
、
浜
坂
地
え
び
を
２
種
類
以
上

使
用
す
る
こ
と
・
３
種
類
以
上
の
調
理
法

で
食
べ
く
ら
べ
が
で
き
る
こ
と
・
そ
し
て
お
店

が
自
慢
で
き
る
こ
だ
わ
り
ポ
イ
ン
ト
を
３
つ

い
れ
る
こ
と
。
こ
れ
ら
に
基
づ
い
た
メ
ニュ
ー

が
各
店
舗
ご
と
期
間
限
定
で
味
わ
え
る
。

地
元
で
も
希
少
な
幻
の
逸
品
！
浜
坂
地
え
び
の
食
べ
く
ら
べ　

「
広
く
知
ら
れ
て
い
る
甘
え
び
で
も
、
浜

坂
の
え
び
は
大
き
い
と
驚
か
れ
ま
す
。
個

人
的
に
は
モ
サ
え
び
と
ガ
ラ
え
び
が
好
み

で
、
生
で
食
べ
る
と
甘
み
が
あ
り
、
火
を
通

し
て
も
し
っ
か
り
と
し
た
え
び
の
味
が
し
ま

す
」
と
同
町
商
工
会
の
安
田
秀
夫
さ
ん
は

話
す
。
浜
坂
地
え
び
が
町
の
定
番
と
し
て

定
着
す
る
こ
と
を
目
指
し
て
、
今
後
も
新

た
な
事
業
者
の
参
加
と
メ
ニュ
ー
開
発
、
そ

し
て
販
売
促
進
を
続
け
る
。

　

ほ
と
ん
ど
地
元
で
し
か
味
わ
う
こ
と
の
で

き
な
い
浜
坂
の
贅
沢
な
逸
品
。
見
た
目
も

味
も
個
性
豊
か
な
地
え
び
を
食
べ
く
ら
べ

て
、
自
分
の
推
し
え
び
を
見
つ
け
よ
う
。

甘えび

鬼えび

ガラえび

モサえび

スジえび
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朝
来
市
山
東
町
に
あ
る
、
や
く
の
麺
業

株
式
会
社
。

　
「
創
業
当
時
は
細
見
製
麺
と
い
う
社
名

で
し
た
。
京
都
府
の
西
端
に
あ
る
夜
久
野

高
原
の
特
産
品
“
夜
久
野
そ
ば
”
の
製
品

化
に
関
わ
っ
た
こ
と
か
ら
こ
の
社
名
に
な
っ
た

ん
で
す
」
と
教
え
て
く
れ
た
の
は
代
表
の

山や
ま
が
た縣
直
樹
さ
ん
。
看
板
商
品
で
あ
る
蕎
麦

は
も
ち
ろ
ん
、
う
ど
ん
や
中
華
麺
な
ど
各

ニ
ー
ズ
に
合
わ
せ
た
麺
を
生
み
出
し
て
い
る
。

　

そ
の
対
応
は
大
手
チ
ェ
ー
ン
か
ら
個
人
店

ま
で
幅
広
く
、「
岩
津
ね
ぎ
」
や
「
朝
倉
山

椒
」
な
ど
地
域
の
特
産
品
を
使
っ
た
麺
の
開

発
も
行
っ
て
い
る
。

　
「
き
っ
か
け
は
、
地
域
の
企
業
や
農
家
さ
ん

か
ら
特
産
物
を
練
り
込
ん
だ
麺
を
作
り
た
い

と
相
談
さ
れ
た
こ
と
で
し
た
」
と
山
縣
さ
ん
。

　

し
か
し
、多
く
の
製
麺
会
社
の
個
別
注
文

は
1
回
の
製
造
ロッ
ト
が
大
き
く
、
顧
客
の

求
め
る
規
模
と
リ
ス
ク
が
合
わ
な
か
っ
た
。

　

そ
こ
で
同
社
が
行
っ
た
の
が
、
35
キ
ロ
と
い

う
少
量
か
ら
発
注
可
能
な
別
注
麺
だ
。
山

縣
さ
ん
は
「
こ
れ
な
ら
材
料
や
食
感
、
茹
で

時
間
ま
で
個
別
に
変
え
る
こ
と
が
で
き
、
細

か
く
求
め
ら
れ
る
味
に
対
応
で
き
ま
す
。
ま

た
同
じ
も
の
を
大
量
に
作
り
続
け
る
よ
り

も
、
小
回
り
の
き
く
製
麺
屋
の
方
が
面
白
い

と
も
感
じ
ま
し
た
」
と
振
り
返
る
。

　
「
お
客
様
の
要
望
に
合
わ
せ
た
製
品
づ
く

り
」
を
モ
ッ
ト
ー
と
す
る
同
社
。
手
間
の
多

い
製
麺
を
ア
ウ
ト
ソ
ー
シ
ン
グ
で
き
る
と
、
飲

食
店
の
人
手
不
足
解
消
に
も
一
役
買
っ
て
い

る
。
包
丁
切
り
ラ
イ
ン
や
圧
力
釜
と
い
っ
た

新
た
な
機
材
も
先
ん
じ
て
取
り
入
れ
、
展

示
会
等
に
も
積
極
的
に
出
展
し
て
い
る
。

　

各
店
の
味
を
再
現
し
た
麺
に
は
、
地
域

を
超
え
て
多
く
の
飲
食
店
が
信
頼
を
寄
せ

て
い
る
。
味
の
決
め
手
と
な
る
の
は
、
地
下

48
メ
ー
ト
ル
か
ら
汲
み
上
げ
て
使
用
し
て
い

る
地
元
粟あ

わ
が鹿
山
水
系
の
天
然
水
だ
。

　
「
水
の
美
味
し
さ
で
麺
の
味
は
変
わ
り
ま

す
。
自
然
に
恵
ま
れ
た
但
馬
は
麺
作
り
に
う
っ

て
つ
け
。
こ
の
恵
ま
れ
た
環
境
と
こ
れ
ま
で
に

培
っ
た
技
術
で
、
も
っ
と
県
内
外
に
但
馬
の
麺

を
知
っ
て
も
ら
い
た
い
」と
意
欲
を
の
ぞ
か
せ
た
。

　
一
時
、
材
料
の
減
少
で
途
絶
え
か
け
て
い
た

と
い
う
夜
久
野
そ
ば
。
名
物
の
味
を
復
活
さ

せ
た
の
は
、
但
馬
の
水
と
麺
に
対
す
る
同
社

の
情
熱
に
他
な
ら
な
い
。
こ
れ
か
ら
も
そ
の

情
熱
で
、
全
国
の
飲
食
店
に
応
え
て
い
く
。

少量から製麺可能！
飲食店の救世主
やくの麺業株式会社

［所］朝来市山東町溝黒 421     TEL.079-676-2130

◎蕎麦や中華麺、うどんなど多種多様な麺を製造する製麺会

社。特産品とのコラボや自家製麺の再現に定評があり、小

ロットでの PB 商品の製造を得意とする。

専門店の要望に応えるために包丁切りシステムを採用。手打ちのようにエッジの立った長い麺を作ることができる。
麺へのこだわりの強い飲食店をはじめ多くの支持を得ており、製造の7 割にのぼる。

「新しい刺激を受けたら自分たちなりに改良します。そうしながら色々なことに取り組みたいですね」と山縣さん。

〜但馬が誇る企業の現場に密着〜

vol.12

DATA

地元特産品を練り込んだ麺。
道の駅などでお土産として
人気がある。

発注元に合わせ細かく仕上がり
を調整。小ロット製造のため、
顧客のリスクが軽減される。


